Tiramisu

1 Pck.

Löffelbiskuit

2 Tl

löslicher Kaffee

1 Tl

normaler Kaffee

2 El

heißes Wasser

8 El

Cognac

500,o

Mascarpone

100,o

Puderzucker

1

Vanillezucker

3

Eigelb

1

Zitrone

4 El

Amaretto

2

Eiweiß (steif geschlagen)

Zubereitung:
· Eine runde Form mit Löffelbisquit  auslegen
· Beide Kaffeesorten mit dem heißen Wasser mischen
· Die Kaffee-Wasser-Cognac-Mischung über die Bisquits  träufeln
· Zucker, Vanillezucker und Eigelb schaumig rühren
· Mascarpone und Zitronensaft und Amaretto zufügen und verrühren
· Steifgeschlagenes Eiweiß unterheben
· Die Masse auf den Bisquits verteilen und Backkakao darübersieben
· Mit 4 El Cognac beträufeln
· Mit Folie abdecken und mindestens 1 Tag durchziehen lassen
