Lebkuchen – Tiramisu
Zutaten für 4 Personen

	200,o
	Bahlsen Contessa Lebkuchen

	8 El

	Orangensaft

	4 cl

	Orangenlikör

	250,o
	Magerquark

	250,o
	Mascarpone

	1 El

	Zitronensaft

	5 El
	Puderzucker

	1
	unbehandelte Orange

	150,o
	Bahlsen Sternschuppen


Zubereitung
· Eine flache Auflaufform mit den Contessa Lebkuchen auslegen.

· 4 El Orangensaft und den Orangenlikör vermischen und über die Lebkuchen träufeln.

· Magerquark und Mascarpone mit Zitronensaft, Puderzucker und restlichem Orangensaft schaumig rühren. 

· Die Masse auf die Lebkuchen streichen

· etwa 3 Stunden kalt stellen.

· Orange nach Wunsch in Spalten oder Scheiben schneiden.

· Das Lebkuchen-Tiramisu mit Bahlsen Sternschuppen und den Orangenspalten (oder Orangenscheiben) verzieren und nach Wunsch mit Puderzucker bestäuben.

Zubereitungszeit


30 min 

Kommentar Ute: 

· Ich nehme immer die doppelte Menge und den Saft einer ganzen Zitrone

· Die Orangen (5 Stück) filetiere ich
